HAFEN-KLUB HAMBURG

SPEISEKARTE

APERITIVO MIT ,MARITIMEN

ZEITKAPSELN"

Dose kleine Sardinenin Olivendl  14.50
LaBrujula”

Dose perfekter Thunfischbauchin ~ 14.50
Olivend|

Dose pikanter Miesmuscheln 1450

Wirservieren alle Gerichte mit Kartoffelchips.

Weitere kulinarische Empfehlungen
Kartoffelchips von ,Bonillaala Vista“ 3.50
Griine Oliven aus Apulien 8.50

Pata-Negra-Schinken 12,50

Triiffelsalami aus Italien 1050
VORSPEISEN & SUPPE
Sommerlicher Blattsalat 14.50

Eingelegtes Gemilse, gerdstete Kerne,
Himbeervinaigrette

salad / pi
raspberry vinaigrette

‘Summer gres ckled vegetables / roasted seeds /

Miiritz-Forellenfilet - leicht gebeizt ~ 18.00
Bunte Tomaten, Nektarine, Dillblite, Tomaten-
Dashi

Lightly cured Miritz trout fillet / heritage tomatoes /
nectarine /dill blossom / tomato das!

Schweinefilet - rosa & kalt 18.00
Zwetschgen, Sommerzwiiebeln, siiBes Senf-
Rahmdressing, Wildkrauter

Pork e, pink and serv

/ damson plums /spring
he

APERITIF-EMPFEHLUNG

Hafen-Klub Crémant  9.00/0,1
Blanc
Hafen-Klub Crémant ~ 9.50/0,1
Rosé
Champagner Veuve ~ 15.00/0,1
Clicquot
Canonita de Mallorca / Tonic 10.00
Sarti Rosa Spritz 1000
Aperol Spritz 1000
Limoncello Spritz 1000
Pimm's No. 1 1150
Martini Floreale Tonic - 850
alkoholfrei
HAUPTGERICHTE

Griine Gnocchi in Salbeibutter 25.50

Junger Spinat,
Gree

pear/ roasted walnuts

iegenkiise, Birne, Walniisse

nocchiin sage butt

ter /young spinach / goat's cheese.

Supréme vom franzdsischen 36.50
Schwarzfederhuhn - gebraten

Honig, Rosmarin, Aubergine, gerdstete La-Ratte-
Kartoffeln, Jus
Pan-roasted French black
rosemary / aubergine/ roaste

er chicke me /honey /

aRatte potatoes /jus

Schwertfischsteak - kurz gebraten ~ 34.50

Fregola Sarda, Artischocke, Estragon, Oliven,
Salzzitrone, Kapern

steak / Fregola S

s/ sweet mustard cream dressing dlemon/ capers
Sellerie-Schaumstippchen 14.50
Sommertrilffel, Altlander Apfel,
Ochsenschwanzpraline
Celriac foam soup / Altdnder apple / oxtail pral
iesich Ihr Gericht vom Grillindivi en
VOM GRILL BEILAGEN SAUCEN
Filet vom Weiderind  39.00  Italienischer Spinat ~ 6.50  Portweinjus 400
200g Htliastyle sinach Portwinejus
Pasture-aised beef et 2005
Getriffeltes 750  Sauce béarnaise 400
Lachsfilet 200 2800  Kartoffelpiiree Béaraisesouce
Salmon et 2003 Trufled mashed potatoes
Cognac-Peffer- 400
Pommes Frites 550  Rahmsauce
French fres Cognacpepper cream sauce

Kleiner Blattsalat

‘Small green salad

Grillgemiise

Grilled vegetables

6.50

HAFEN-KLUB CLASSICS

DIE KLASSIKER DES HAUSES

VORSPEISEN & SUPPE

Rindertatar - Klassisch 2050
Cognac, cremiges Eigelb, Gewiirzgurke

Beef tarta

olk / pickled gherkin

Hanseatenteller 23.00
Miritz Réucheraal, Nordseekrabben, Rihrei,
Schwarzbrot

Smoked el fillet/ North Sea shrimp / scrambled eggs  black
bread
Hummerschaumsiippchen 18.50

Krustentierraviolo, Kirschtomate

Lobster foam s ustacean raviolo / cherry tomato

HAUPTGERICHTE

Labskaus
Rollmops, Spiegelei, Gewirzgurke

Labskaus /m

ated herring / fried

Nordsee Seezunge - Miillerin Art ™
Nussbutter, Blattspinat. glasierte Pellkartoffeln

Nort

sole/br

butter / leaf spinach / glazed potatoes

Wiener Schnitzel vom Kalb 3250
Bratkartoffeln, Gurkensalat, Preiselbeeren

Veal schnitzel /fried potatoes / cucumber salad / cranberries

DESSERT

DER SUSSE ABSCHLUSS

Crémebralée 1250  Mousseau 1050
Himbeersorbet, marinierte  chocolat

Beeren, Pit i Or

Créme brilée / raspberry Nusscrunch

sorbet/marinated berries
pistachio cru

Grit ie 9.50 9.50
Creme iati
Chantilly, gerbstete Himbeere, Mango-
Mandeln Maracuja, Zitrone
Raspbery sorbet /mango
il cream./ passionfrit sorbet./ lemon

sorbet

UND DAZU ...

Dessertwein 12.50

2011 Cuvée Goldschatz

Trockenbeerenauslese, Oliver
ter

KAFFEE VON DER
SPEICHERSTADT
ROSTEREI

& TEESPEZIALITATEN

Espresso 340 Affogato 6,80
Doppelte6.80  Kaffee 380
Espresso Crema
Espresso 380 Milchkaffé0
Macchiato -
Cappuccid80  Tee

Latte 510 Veehiers
Macchiato e

AllePreie n Euro - Anderungen vorbealten




